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Звездана Мудри, мама 
школяра Звонка Мудрого 

зIIIа оддзелєня, 
ТОРТАРКА. Пече торти 

та нам  то и указала. 

Перше ше пече тортово 
цесто (пишкоти) а потим 
премасцує зоз вибраним 

филом. После ше зоз 
специялним ножом 

нанош шлаг и формує 
торту. 

Украшованє торти по 
жаданю. 

Тераз шор на 
малих тортарох. 

Перши крочай – 
пишкота. 



 
 

 
 

 
 

 
 
 

Треци крочай -  
специялни нож з помоцу 

хторого ше одстранює 
звишок филу. Може  

послужиц и за наношенє 
фила на цалу торточку. 

Други крочай – пишкоти 
ту, фил  ту, айде  робиц. 

Кажди мали тортар 
самоатойно наношел фил 

на мали пишкоти и 
торточки  почали  

роснуц. 



 

 
 

 
 

 
 
 
 

Пияти крочай – 
формованє квиткох, 

украсох . За тот крочай  
потребне вельо искуства 

та нам  помогла наша 
мама Звездана. 

Вредни, инспировани и 
зацикавени мали тортаре 

наноша фил. 
 

,,Чи стварно я то знам?" 

Штварти крочай –почало 
украшованє торточкох. 

Кажде то поробел  сам  по 
своїм жаданю. 



 
 

 
 

 
 

 
 
 
 
 

НАШИХ РУКОХ ДЇЛО. 
 

ПРЕКРАСНИ 
ТОРТОЧКИ МАЛИХ 

ТОРТАРОХ. 
 

БРАВО! 

Кажде поносни на свою 
роботу. И цо тераз? Чи 

поєсц  чи охабиц? 
 
 



 
 

 
 
 

 
 
 
 

 
 
 
 

Задовольни, радосни же 
мали могучносц  

направиц мали торточки, 
мали тортаре рушели до 
школи.Мами Звездани 

гварели єдно вельке 
ДЗЕКУЄМЕ и довидзеня. 

Иван и Патрик заш лєм 
надумали  поєсц.Айде  да 

видзиме, хто скорей? 
Иван  победзел, а Патрик 

ше лєм намурцани 
нашмеял.Сенка и Яна 

вжали крашнє 
спакованиторточки дому. 
То  шести крочай нашей 

работи. 



 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
 
 

Ево ище торточки у  
богатству рижних 

фарбох. 



 
 

 
 

 
 

Можебуц дахто од тих 
школярох стварно єдного 

дня будзе 
ТОРТАРКА або 

ПОСЛАСТИЧАР. 
 
 
 
 
 

Зоз школярами були их 
учительки 

 
КСЕНИЯ БОДЯНЕЦ И 

ВЕРУНА МЕДЄШИ 
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